
event@alles-lecker-essen.de 

      Einschulung MENÜ B  /  20 Personen 
 

Projekt :          Einschulung in Sachsen-Anhalt                    # Menü B (BBQ-Grillplatte - Buffet) / 20 PAX 
Datum :          Samstag 19.08.2023  

 Umfang :  Catering, Geschirr (auf Wunsch), Equipment, Transport, Personal 
 

 

Sollte Ihnen unser Angebot zusagen, nehmen wir Ihren Auftrag zur Realisierung gerne entgegen und 
wünschen guten Appetit  

 

A u f t r a g s b e s t ä t i g u n g 
 

Lieferdatum               Samstag 19.08.2023             Uhrzeit der Lieferung : 
Familie :          Geschirr                                ja / nein 
Straße  :          Ort                
Tel. / Funk Nr. :         KD-Nr.              wenn vorhanden 
Email : 
Bestell Datum : .......................................      Unterschrift :      ........................................................

Menge Bezeichnung Beschreibung   Preis 
Platte KALTES BUFFET fruchtige Käse-Schinkenhappen auf Platte : 

aus 3-erlei Schinkensorten, Edelsalami, Kochschinken und 
Käsesortiment, kreativen Dips, leckeren Oliven und Butter 

 
 

60,00 
PAX HAUPTGANG BBQ-Grillplatte bestehend aus : 

- mit Hirtenkäse gefüllte Hähnchenbrust im Baconmantel, saftig-gegrillt  
  und mariniert mit Honig-Whisky BBQ Soße 
- mit gereiftem Gouda gefüllte Biftekiröllchen dazu Metaxasoße 
  (feinstes Rindertatar mit Olivenöl, Metaxa und medt. Kräutern, gegrillt) 
- heißes, gereiftes Rauchlachsfleisch aus Schwarzbier-Honigmarinade mit     
  Schmorkraut tranchiert auf Knochen angerichtet 
- krosses Hähnchenkebab & krosse Partyschnitzel gespießt 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

470,00 

PAX BEILAGE Beilage „Der Italiener“ : 
- Pasta Tricolore 
- hausgemachte Gnocchis in Parmesan-Käsesoße 
- Soße Napoli 

PAX GEMÜSE Gemüse „Gartentraum“ : 
- Prinzessbohnen, Blumenkohlröschen, Broccoli, Leipziger-allerlei 
- gebratene Champignons dazu Soße Hollandaise 

Platte SALAT Salat (Platte) : 
- Gurkensticks, Möhrensticks, Kohlrabisticks 
- Tomate-Mozzarellaspieß 
- Weißkohlsalat 
- Zucchini-Quarkdipp 

Korb BROT Brot & Baguette Sortiment „Das Bäckerhandwerk“ : 
- Knoblauchbaguettehappen 
- Butter gefüllte Laugenbrezeln 
- Hohenweidener Meisterbäckerbrot in Scheiben 

 
 

   42,00 

  PAX NACHSPEISE Dessert : 
- `Mousse Zitrone` im Weck-Gläschen 
- `Kaiserschmarren` auf Gartengrütze mit Vanillesoße im Weck-Gläschen 

 
 

120,00 
1 x EQUIPMENT Zubehör : 

5x Chafing Dish Wärmebehälter mit Brennpaste, Tischdecken, Servietten 
 

0,00 
PAX GESCHIRR Geschirr inkl. Reinigung : 

Menüteller, Mittelteller, Menümesser, Menügabel, Dessertlöffel  
 

 30,00 
1 x  PERSONAL Personaleinsatz : 

Aufbau / Eindecken / Beräumung 
 

25,00 
2 x TRANSPORT Transportkosten : 

mit Transporter im Stadtgebiet Halle (Saale) bis 50 km 
 

25,00 
 GESAMT Kosten Netto :                         742,00 (entspricht pro Person 37,10) 

 zzgl.   7,00 % USt. auf  
 zzgl. 19,00 % USt. auf    
Gesamt ∑ 

 
48,44 
9,50 

799,94 


